
LO G O  /  N A M E

F Ü R  H O T E L L E R I E  U N D  G A S T R O N O M I E

Mehr Zeit

für Ihre Gäste.
Roboter übernehmen Wege, Servieren, Abräumen und Reinigung in Hotel und

Gastronomie. Ihr Team bleibt beim Gast.

I H R  AN B I E T E R  F Ü R  P R O F E S S I O N E LLE  R O B OT I K
Jetzt beraten lassen



H O T E L L E R I E

Service, der auffällt.

D A S  K E N N E N  S I E

1 Wege zwischen den Etagen

Material, Wäsche und Bestellungen müssen ständig bewegt werden.

2 Viel Fläche, viel Reinigung

Lobby, Flure und Restaurant sollen jederzeit gepflegt aussehen.

D A S  Ü B E R N I M M T  D E R  R O B O T E R

Transport auf Etagen

Der PUDU FlashBot Max fährt per Aufzug und bringt bis 30 kg zu Zimmern und Stationen.

PUDU FlashBot Max

Flure und Lobby reinigen

Hartboden wird selbstständig gekehrt und gescheuert, auch abseits der Stoßzeiten.

Gausium Mira, PUDU CC1 Pro Disc

H E U T E M I T  R O B O T E R

Material, Wäsche und Bestellungen werden

getragen

Lobby und Flure binden Reinigungszeit

Das Team fehlt beim Gast

Etagenroboter fahren per Aufzug zu Zimmern

und Stationen

Hartboden wird auch abseits der Stoßzeiten

gepflegt

Das Team ist für Gäste da

I H R  VO R T E I L

Wege zwischen den Etagen und Reinigung laufen mit. Ihr Team ist für die Gäste da.
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G A S T R O N O M I E

Mehr Zeit am Tisch.

D A S  K E N N E N  S I E

1 Lange Wege zur Küche

Jeder Gang zwischen Küche und Tisch kostet Zeit beim Gast.

2 Abräumen bindet Personal

Geschirr muss zurück zur Spülküche, gerade in Stoßzeiten.

D A S  Ü B E R N I M M T  D E R  R O B O T E R

Servieren

Der PUDU BellaBot Pro trägt bis 40 kg auf vier Ablagen. Der Gast nimmt ab.

PUDU BellaBot Pro

Abräumen

Der PUDU HolaBot trägt 60 kg bei 120 Litern Volumen zurück zur Spülküche.

PUDU HolaBot

H E U T E M I T  R O B O T E R

Lange Wege zwischen Küche und Tisch

Abräumen bindet Personal in Stoßzeiten

Spitzen sind schwer abzufangen

BellaBot Pro serviert, HolaBot räumt ab

Feste Strecken laufen automatisch

Das Team bleibt beim Gast

I H R  VO R T E I L

Servieren und Abräumen laufen mit. Ihr Team bleibt beim Gast.
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D I E  R O B O T E R

Das setzen wir ein.
Die Modelle, die wir für diese Branchen am häufigsten einsetzen.

PUDU

PUDU BellaBot Pro

Servieren in Gastronomie und Handel, mit Werbebildschirm

40 kg Traglast 4 Ablagen 18,5-Zoll-Display

PUDU

PUDU HolaBot

Abräumen und Transport zur Spülküche

60 kg Traglast 120 l Volumen 4 Ablagen

PUDU

PUDU FlashBot Max

Etagen in Hotel, Klinik und Pflege

30 kg bis 9 h Aufzugsintegration

PUDU

PUDU KettyBot Pro

Kundenführung, Transport und Werbung

30 kg 8 h Laufzeit 55 cm Durchfahrt

PUDU

PUDU CC1 Pro Disc

Hartboden scheuern und polieren, Gastronomie, Hotel

Zwei Scheibenbürsten 25 kg Anpressdruck

A L L E  M O D E L L E  O N L I N E

Beschreibung, Vergleich und Datenblatt zu jedem Roboter: robotik-partner-site.vercel.app/katalog
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W I R T S C H A F T L I C H E R  N U T Z E N

Planbar statt Bauchgefühl.

1

Planbare Monatskosten

Robot as a Service: keine große

Einmalinvestition.

2

Erst erproben, dann

investieren

Pilotbetrieb im eigenen Betrieb.

3

Persönliche Begleitung

Beratung und Einführung vor

Ort.

Mieten statt kaufen.

Basic

4 Stunden täglich

1.500 € pro Monat

Premium

8 Stunden täglich

3.500 € pro Monat

Dauerbetrieb

24 Stunden täglich

nach Bedarf

Alle Preise netto zuzüglich Umsatzsteuer. Leistungen und Laufzeiten im Angebot. Wir rechnen mit Ihren Zahlen.

B E I S P I E L R E C H N U N G

4 Stunden täglich × 22 Tage × 20 € je Stunde 1.760 €

Kosten heute pro Monat

Paket Basic (4 Stunden täglich) 1.500 €

Rechnerischer Unterschied pro Monat 260 €

Gewonnene Arbeitszeit pro Monat 88 Std.

Beispiel zur Orientierung, keine Zusage. Mit Ihren Zahlen rechnen wir neu, auch online im Potenzialrechner.

So rechnen wir mit Ihnen

Stunden pro Tag für Wege und Reinigung

mal Kosten pro Stunde

gleich Kosten heute pro Monat

K O S T E N L O S .  U N V E R B I N D L I C H .

Jetzt Robotik-Potenzialcheck vereinbaren.
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LO G O  /  N A M E

R O B O T I K - P O T E N Z I A L C H E C K

Wie viel Potenzial steckt in Ihren

Abläufen?

1 Analysieren

Wir sehen uns Abläufe und Wege an.

2 Testen

Pilotbetrieb im eigenen Betrieb, ohne Festlegung.

3 Einführen

Einrichten, Räume kartieren, Team schulen.

4 Betreuen

Wir bleiben Ihr Ansprechpartner.

Was kostet ein Roboter?

Basic mit 4 Stunden täglich 1.500 €, Premium mit 8 Stunden 3.500 € pro Monat, Dauerbetrieb nach Bedarf. Alle Preise netto.

Auch Kauf und Leasing sind möglich.

Was bedeutet Robot as a Service?

Sie mieten den Roboter inklusive Einführung und Service zu planbaren Monatskosten, ohne große Einmalsumme.

Wie läuft ein Pilotprojekt ab?

Analysieren, Testen, Einführen, Betreuen: Wir klären zuerst, wo ein Roboter entlastet, testen im Alltag und führen erst

danach dauerhaft ein.

TELEFON [Telefonnummer eintragen]

E-MAIL [E-Mail eintragen]

ANSCHRIFT [Anschrift eintragen]

WEB robotik-partner-site.vercel.app

Hotellerie

QR-Code scannen, Potenzialcheck

anfragen.

Gastronomie

QR-Code scannen, Potenzialcheck

anfragen.
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